太仓市2026年6月份食品安全抽检结果分析

（汇总）

根据《中华人民共和国食品安全法》《食品安全抽样检验管理办法》等规定，现将太仓市近期食品安全监督抽检相关信息公示如下：

本期对流通、餐饮和种养殖环节的餐饮食品、食用农产品、糕点、饮料、蔬菜制品、调味品、酒类、淀粉及淀粉制品等进行了监督抽检，共检测食品样品1223批次，合格1208批次，合格率为98.77%。其中，网络餐饮第二期“你点我检”专项共抽检51批次，全部合格。
本期抽样检验不合格项目具体情况如下：

食用农产品8批次，不合格项目分别为倍硫磷、呋虫胺、毒死蜱、恩诺沙星、啶虫脒；餐饮食品4批次，不合格项目分别为山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、极性组分；调味品2批次，不合格项目分别为二氧化硫残留量、日落黄、胭脂红；茶叶及相关制品1批次，不合格项目为铅（以Pb计）。

倍硫磷属有机磷类广谱杀虫农药，具有杀虫效力强、作用迅速的特点，对果蔬、水产、农作物多发的虫害、寄生虫病害有较好防控效果。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用倍硫磷超标的食品，对人体健康可能有一定影响，易抑制人体胆碱酯酶活性，损伤神经系统，加重肝肾代谢负担。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2026）对各类食品中倍硫磷设定了严格的最大残留限量。食品中倍硫磷残留量超标的原因，可能是种养殖端为快速灭虫控害，违规加大用药剂量、增加施药频次，或未严格遵守安全间隔期、休药期规定，药物未充分降解代谢就采收、捕捞上市，致使流通销售的农产品残留量超标。

呋虫胺属新烟碱类广谱杀虫农药，具有起效快、防虫谱广、适用性强的作用，广泛用于果蔬、粮食作物及水产的虫害防治。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用呋虫胺超标的食品，对人体健康可能有一定影响，易干扰人体神经传导、刺激胃肠道，长期蓄积可能影响机体免疫力，还易诱导害虫产生耐药性。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2026）明确规定了各类食品中呋虫胺的最大残留限量。食品中呋虫胺残留量超标的原因，可能是种养殖端为快速控制虫害，违规加大用药浓度、频繁施药，或未严格遵守安全间隔期规定，药物未充分降解就采收售卖，致使流通销售的农产品残留量超标。

啶虫脒属新烟碱类广谱杀虫剂，具有渗透力强、杀虫高效的特点，主要用于果蔬、茶叶、粮油作物的蚜虫、飞虱等刺吸式虫害防治。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用啶虫脒超标的食品，对人体健康可能有一定影响，易刺激人体神经系统和肠胃，长期摄入会加重肝肾代谢压力，存在潜在健康风险。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2026）明确限定了各类食品中啶虫脒的最大残留限量。食品中啶虫脒残留量超标的原因，可能是种植端为快速灭虫，违规超量用药、短期多次施药，或未严格执行安全间隔期要求，农药未充分降解就采收上市，最终造成流通食品中残留量超标。

恩诺沙星属氟喹诺酮类广谱抗菌兽药，具有内服吸收好、杀菌广谱的作用，对养殖中鱼类高发的烂鳃、肠炎、赤皮等细菌性病害有较好防治效果。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用恩诺沙星超标的食品，对人体健康可能有一定影响，易诱导人体致病菌产生耐药性，还可能损伤未成年人软骨发育、刺激肠胃。《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB 31650-2019）中规定，恩诺沙星与环丙沙星总量最大残留限量值为100μg/kg。该兽药残留量超标的原因，可能是养殖端为快速控制鱼病，违规加大用药剂量、延长拌药疗程，或未严格遵守休药期规定，药物未充分代谢就捕捞上市，致使流通销售的产品残留量超标。
山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）是常用的酸性食品防腐剂，具有抑菌效果好、适用性广的特点，可有效抑制食品中霉菌、酵母菌等微生物滋生，延长食品保质期。少量合规摄入不会对人体产生危害，但长期食用山梨酸及其钾盐超标的食品，对人体健康可能有一定影响，过量摄入易刺激肠胃黏膜，引发肠胃不适，长期蓄积会加重人体代谢器官负担。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）明确规定了各类食品中山梨酸及其钾盐的最大使用限量。食品中山梨酸及其钾盐超标的原因，可能是生产企业为延长食品保质期、防止产品变质，违规超剂量添加防腐剂，或超范围使用该添加剂，未严格按照国标规范生产，致使上市食品中含量超标。

甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）是人工合成甜味剂，具有甜度高、热量低的特点，常作为蔗糖替代品用于各类加工食品调味增甜。少量合规摄入不会危害人体健康，但长期食用甜蜜素超标的食品，对人体健康可能有一定影响，过量摄入可能加重肝肾代谢负担，长期累积摄入不利于人体代谢机能稳定。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）严格限定了各类食品中甜蜜素的使用范围和最大限量。食品中甜蜜素超标的原因，可能是生产企业为降低生产成本、提升食品甜度，违规超量添加甜蜜素，或在禁止使用的食品品类中违规添加，未严格执行食品添加剂使用规范，造成产品检测超标。

极性组分是食用油高温加热、反复使用后产生的极性氧化产物，是评价食用植物油品质的核心指标，可直观反映油脂氧化劣变程度。少量摄入不会引发急性不适，但长期食用极性组分超标的食用油及相关食品，对人体健康可能有一定影响，该类物质具有潜在危害性，长期摄入会损伤肠胃、加重肝肾负担，还会增加身体代谢压力。《食品安全国家标准 植物油》（GB 2716-2018）明确规定了植物油中极性组分的最大限量。极性组分超标的原因，多是餐饮加工、食品生产过程中，食用油长期高温煎炸、反复循环使用，未及时更换新油，导致油脂持续氧化变质，极性物质大量累积，最终造成检测数值超标。

二氧化硫残留量是食品加工中常用的漂白、防腐、抗氧化物质，可抑制食品氧化褐变、杀灭微生物，广泛用于干货、果蔬、蜜饯、食用菌等食品加工。少量合规残留不会影响人体健康，但长期食用二氧化硫残留超标的食品，对人体健康可能有一定影响，易刺激呼吸道和胃肠道黏膜，引发不适，长期摄入会损害人体呼吸系统、影响机体代谢。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）明确规定了各类食品中二氧化硫的残留限量。食品中二氧化硫残留超标的原因，可能是生产加工企业为保鲜护色、防腐防虫，违规超量使用含硫熏蒸剂、添加剂，或加工后未充分通风散除残留，致使成品食品残留量超标。

日落黄是人工合成着色剂，色泽鲜亮、着色力强，仅允许在国标规定的部分加工食品中调色增色。少量合规摄入无健康危害，但长期食用检出日落黄的花椒，对人体健康可能有一定影响，过量摄入易加重肝肾代谢负担，对未成年人身体发育和神经系统存在潜在不良影响。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）明确规定，花椒属于香辛料类食品，不得使用日落黄。花椒中检出日落黄的原因，主要是不法商户为掩盖花椒褪色、暗沉问题，提升产品卖相、统一色泽，违规超范围添加人工合成着色剂，属于明令禁止的违法添加行为，导致产品检出不合格。

胭脂红是人工合成红色着色剂，着色均匀、稳定性强，仅可用于国标许可的特定加工食品调色。少量合规摄入不会对人体造成伤害，但长期食用检出胭脂红的花椒，对人体健康可能有一定影响，过量摄入会加重人体代谢器官负荷，长期食用不利于身体健康，对敏感人群影响更为明显。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）明确规定，花椒属于香辛料类食品，不得使用胭脂红。花椒中检出胭脂红的原因，主要是生产经营主体为美化花椒外观、掩盖劣质、陈旧花椒的色差缺陷，违规在香辛料中超范围违法添加人工色素，未遵守国标禁用规定，造成成品检出不合格。

铅（以Pb计）是具有蓄积性的重金属污染物，可通过种植环境、加工环节迁移至茶叶中，是茶叶重点管控污染物。少量摄入不会引发急性中毒，但长期食用铅超标的茶叶，对人体健康可能有一定影响，铅易在人体骨骼、血液中蓄积，损伤神经系统、造血系统，严重影响未成年人智力与身体发育，同时损害肝肾功能。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2022）明确规定了茶叶中铅的最大残留限量。茶叶中铅含量超标的原因，可能是茶园种植土壤本底铅含量偏高、周边工矿扬尘、交通尾气造成环境铅富集，多年生茶树长期吸收富集重金属；或茶叶采摘、炒制、加工储存过程中，加工设备、器具、包装材料中的铅迁移渗入茶叶，最终导致成品铅含量超标。
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太仓市2026年6月份食品安全抽检结果公示（汇总）

	部门
	品种
	批次
	不合格批次
	合格率

	市场监管局

（流通）
	饼干
	9
	
	99.16%

	
	餐饮食品
	29
	
	

	
	茶叶及相关制品
	5
	1
	

	
	炒货食品及坚果制品
	8
	
	

	
	蛋制品
	5
	
	

	
	淀粉及淀粉制品
	18
	
	

	
	调味品
	47
	1
	

	
	豆制品
	10
	
	

	
	方便食品
	5
	
	

	
	蜂产品
	5
	
	

	
	糕点
	93
	
	

	
	罐头
	4
	
	

	
	酒类
	20
	
	

	
	冷冻饮品
	17
	
	

	
	粮食加工品
	26
	
	

	
	肉制品
	31
	
	

	
	乳制品
	4
	
	

	
	食糖
	4
	
	

	
	食用农产品
	53
	2
	

	
	食用油、油脂及其制品
	8
	
	

	
	蔬菜制品
	14
	
	

	
	薯类和膨化食品
	6
	
	

	
	水产制品
	2
	
	

	
	水果制品
	10
	
	

	
	速冻食品
	2
	
	

	
	糖果制品
	18
	
	

	
	饮料
	21
	
	

	
	合计
	474
	4
	

	市场监管局

（餐饮）
	餐饮食品
	200
	4
	98.92%

	
	茶叶及相关制品
	14
	
	

	
	蛋制品
	4
	
	

	
	淀粉及淀粉制品
	16
	
	

	
	调味品
	125
	1
	

	
	豆制品
	11
	
	

	
	方便食品
	7
	
	

	
	蜂产品
	1
	
	

	
	糕点
	1
	
	

	
	罐头
	1
	
	

	
	酒类
	6
	
	

	
	可可及焙烤咖啡产品
	1
	
	

	
	粮食加工品
	47
	
	

	
	肉制品
	21
	
	

	
	乳制品
	6
	
	

	
	食糖
	2
	
	

	
	食用农产品
	83
	2
	

	
	食用油、油脂及其制品
	2
	
	

	
	蔬菜制品
	34
	
	

	
	水产制品
	2
	
	

	
	速冻食品
	20
	
	

	
	饮料
	44
	
	

	
	合计
	648
	7
	

	农业农村局（种养殖）
	蔬果
	52
	1
	96.04%

	
	水产
	27
	3
	

	
	小麦
	10
	
	

	
	猪肉
	6
	
	

	
	猪肝
	6
	
	

	
	合计
	101
	4
	

	总计
	
	1223
	15
	98.77%


公示产品合格信息仅指本次抽检标称的生产企业相关产品的生产日期/批号和所检项目。

检测合格批次详情见以下网址：

http://www.taicang.gov.cn/site_publicinfo/003002/003002006/keyNote.html,

                                          太仓市市场监督管理局

                                            2026年7月28日

不合格食品信息汇总表

	标称生产
企业名称
	标称生产企业地址
	被抽样
单位名称
	被抽样
单位地址
	食品
名称
	规格
型号
	生产日期/批号
	不合格
项目
	检测
结果
	标准值
	分类
	检验机构

	/
	/
	太仓市沙溪镇任传亮副食品摊
	江苏省苏州市太仓市沙溪镇印北中心路18号综合区036号
	八角
	/
	2026-06-11
	二氧化硫残留量
	0.274g/kg
	≤0.15g/kg
	调味品
	江苏德普检测技术有限公司

	/
	/
	太仓市淮仓宴餐饮有限公司
	江苏省苏州市太仓市沙溪镇白云中路288号太仓永久商业广场D幢124室
	花椒
	/
	2026-04-19
	日落黄
	0.0269g/kg
	不得使用
	调味品
	江苏德普检测技术有限公司

	
	
	
	
	
	
	
	胭脂红
	0.0125g/kg
	不得使用
	
	

	/
	/
	太仓市浏河镇宁哥馒头店（个体工商户）
	太仓市浏河镇中心南街51号商铺03室一层01号
	红糖馒头（自制）
	/
	2026-06-19
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	1.07g/kg
	不得使用
	餐饮食品
	浙江华才检测技术有限公司

	
	
	
	
	
	
	
	甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）
	0.484g/kg
	不得使用
	
	

	/
	/
	太仓市浏河镇宁哥馒头店（个体工商户）
	太仓市浏河镇中心南街51号商铺03室一层01号
	椒盐花卷（自制）
	/
	2026-06-19
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）
	0.534g/kg
	不得使用
	餐饮食品
	浙江华才检测技术有限公司

	/
	/
	太仓市浏河镇文雅茶行
	太仓市浏河镇听海路51号新怡客超市内
	白茶（绿茶）
	/
	2026-06-18
	铅（以Pb计）
	10.9mg/kg
	≤5.0mg/kg
	茶叶及相关制品
	浙江华才检测技术有限公司

	/
	/
	太仓市浏河镇优您购生鲜超市
	江苏省苏州市太仓市浏河镇闸北路112号01室
	长豇豆
	/
	2026-06-17
	倍硫磷
	0.20mg/kg
	≤0.05mg/kg
	食用农产品
	浙江华才检测技术有限公司

	/
	/
	太仓市浮桥镇七碗湘餐饮店
	江苏省苏州市太仓市浮桥镇中兴街186幢107
	红椒
	/
	2026-06-08
	呋虫胺
	0.8mg/kg
	≤0.5mg/kg
	食用农产品
	谱尼测试集团江苏有限公司

	/
	/
	太仓市浮桥镇湖小湘餐饮店
	江苏省苏州市太仓市浮桥镇龙江路280号港湾新城项目S5号楼106、107室
	土豆
	/
	2026-06-11
	毒死蜱
	0.034mg/kg
	≤0.02mg/kg
	食用农产品
	谱尼测试集团江苏有限公司

	/
	/
	太仓市浮桥镇韵芬小吃店
	江苏省苏州市太仓市浮桥镇中兴街
	煎炸过程用油（自制）
	/
	2026-06-12
	极性组分
	41.8%
	≤27%
	餐饮食品
	谱尼测试集团江苏有限公司

	/
	/
	太仓市浮桥镇近水遥山餐饮店（个体工商户）
	江苏省苏州市太仓市浮桥镇龙江路280号港湾新城S2号楼110室
	煎炸过程用油（自制）
	/
	2026-06-14
	极性组分
	37.1%
	≤27%
	餐饮食品
	谱尼测试集团江苏有限公司

	/
	/
	太仓市高新区衡久水产品经营部
	太仓市城厢镇柳园路16-5
	鲫鱼
	/
	2026-06-01
	恩诺沙星
	128µg/kg
	≤100µg/kg
	食用农产品
	通标标准技术服务（上海）有限公司

	/
	/
	马景臣
	沙溪镇塘桥村
	紫番茄
	/
	2026-05-18
	啶虫脒
	0.41mg/kg
	≤0.2mg/kg
	食用农产品
	江苏国测检测技术有限公司

	/
	/
	太仓市双凤镇东浜水产养殖场
	太仓市双凤镇黄桥村14组
	鳊鱼
	/
	2026-05-14
	恩诺沙星
	203µg/kg
	≤100µg/kg
	食用农产品
	江苏国测检测技术有限公司

	/
	/
	太仓市沙溪镇阿婷水产养殖农场
	太仓市沙溪镇中荷村6组
	鲫鱼
	/
	2026-05-15
	恩诺沙星
	178µg/kg
	≤100µg/kg
	食用农产品
	江苏国测检测技术有限公司

	/
	/
	王晓波
	太仓市沙溪镇胜利村
	鳊鱼
	/
	2026-05-15
	恩诺沙星
	687µg/kg
	≤100µg/kg
	食用农产品
	江苏国测检测技术有限公司


